
Pavé de mer lu  /  pra l iné noisette au v inaigre /  choux f leur  
ou

 Demi magret  de canatd /  carottes  /  jus  de cananrd /  p ickles  
ou

 Ravio les  de r icotta  aux herbes /  ve louté de pomme de terre et
mori l les  /  crumble parmesan 

Œuf poché /  crème et  sa lade de fèves aux herbes /  b i l les  de v inaigre
 ou

Sashimi  de daurade cuit  au se l  /  agrumes /  gel  de c i t ron noir  /
cor iandre  

ou
 Charcuter ie  du moment 

Crémeux chocolat  64% /  Streussel  cacao /  Chant i l ly  au s i rop
d’érable      

ou
 Pavlova aux fra ises  /  chant i l ly  au poivre  

ou 
Fromage 

PLATS

ENTRÉES

DESSERTS

ENTRÉES  /  PLAT  /  DESSERT :

ENTRÉES  /  PLAT  OU
PLAT  /  DESSERT  :  1 8€

PLAT  :  1 4€

22€


	ENTRÉES / PLAT / DESSERT: ENTRÉES / PLAT OU PLAT / DESSERT : 18€ PLAT : 14€
	ENTRÉES
	Œuf poché / crème et salade de fèves aux herbes / billes de vinaigre  ou Sashimi de daurade cuit au sel / agrumes / gel de citron noir / coriandre   ou  Charcuterie du moment

	PLATS
	Pavé de merlu / praliné noisette au vinaigre / choux fleur  ou  Demi magret de canatd / carottes / jus de cananrd / pickles  ou  Ravioles de ricotta aux herbes / velouté de pomme de terre et morilles / crumble parmesan

	DESSERTS
	Crémeux chocolat 64% / Streussel cacao / Chantilly au sirop d’érable      ou  Pavlova aux fraises / chantilly au poivre   ou  Fromage


